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Ressurssenteret &

Kompetansenavet inviterer til kurs:

Nasjonale retningsliner for

smaskala mjolkeforedling

pa Sogn Jord og Hagebruksskule i Aurland
20.-21. april 2010

Foremalet med kurset er a oppfylle krav om HACCP i det nye
hygieneregelverket "Hygienepakka”. Kurset skal bidra til meir
malretta loggfaring og pravetaking, og trygge produkt. Gjennom
kurset far du laga ein tilpassa HACCP/internkontroll for di
bedrift pa grunnlag av dei nasjonale retningslinene.

Tema:

« Innfering i bruk av dei nasjonale retningslinene for smaskala
mjalkeforedling

* Gjennomgang av aktuelle farar i produksjonen

 Tilpassing av retningslinene til eigen produksjon

» Loggfaring og provetaking

Laerarar:

Ragnhild Nordbg og Pascale Baudonnel har utvikla dei nasjonale
retningslinene for mjelkeprodukt, og vil vera laerarar pa kurset

INorsk Gardsost, Ressurssenteret ved Sogn Jord- og Hagebruksskule og Kompetansenavet Vest|




Program for kurset:

Tysdag 20. april 2010

09.00 Oppmate, kaffe, utdeling av mapper og presentasjonsrunde

09.30 Korfor nasjonale retningsliner? Oppbygging av dei nasjonale
retningslinene

11.30 Middag

12.15 Mikrobiologi for mjalkeforedling - som grunnlag for a tilpasse
retningslinene til eigen produksjon

14.00 Kaffipause

14.30 Framhald om mikrobiologi
Farar som kan oppsta i mjalk

19.00 Ostekveld med smakspravar av ost fra Sogn og deltakarane

sine eigne ostar

Onsdag 21. april 2010
Programmet er fleksibelt denne dagen, for a tilpasse det best
mogleg til kva de har bruk for, men desse tema blir omhandla:

08.00 Tilpassing av retningslinene til eigen produksjon, loggfaring

09.30 Kaffipause

10.00 Prevetakingsplan, korleis ta mest mogleg malretta prever
Framhald med a tilpasse til eigen produksjon

11.30 Middag

12.15  |A stole pa maleutstyr
Framhald med a tilpasse til eigen produksjon

16.00 Avslutning

Kursarrangerar/-ansvarleg:
Norsk Gardsost, ressurssenteret ved SJH i samarbeid med
Kompetansenavet Vest som og lgyver midlar til kursarrangeringa.




Malgruppe:
Smaskala osteprodusentar som ikkje
har laga HACCP for verksemda si.

Praktiske opplysingar:

Kursavgift:

Kr 2.000,- inklusiv mat pa kurset,
smaksverkstad og overnatting med
enkel standard fra 20. til 21. april.
Meld fra om ekstra overnatting ved
pamelding. Vil du heller overnatte pa
hotell, kan du tinga hja: Aurland
Fjordhotell, tlf. 57 63 35 05.

Ta med:

» Provetakingsplan, resultat
fra prevetaking, gjerne og
for mjolkekvaliteten

e Loggskjema som du brukar
for osten no

. Baerbar PC, om du vil jobbe |Ressurssenteret ved

Bindande pamelding
innan 20. mars 2010 til:

med tilpassinga pa data Sogn Jord- og
« Ost/mjglkeprodukt til Hagebruksskule(SJH)
ostesmakinga om kvelden 5745 Aurland
TIf: 57 63 26 50
Kursleiar: Faks: 57 63 26 51
Eagn:ild Nordbg, Epost: paamelding.sjh@sfj.no
post:

ragnhild.nordbo@gmail.com




SJH

sogn jord- og hagebruksskule

Planlagde kurs, studieturar og arr. - varen 2010

Tidspunkt |Kurs / aktivitet

23.01.2010 Engdyrking - omlegging til gkologisk saue-/geitehald

25.-29.01.2010 |Innferingskurs i ysting av ra mjalk

Fagdag - foredling av frukt og baer

QOlbrygging

Slaktekurs pa Mobilslakt

Del 2, Lokal foredling og omsetning av mjolk

Marknadsfaring og sal - bondens marked (pa Mo vgs)

Studietur / ystekurs i dei franske alpane

Trygge mjolkeprodukt - nasjonale retningsliner

22.-23.04.2010 |@kologisk urter. Dyrking/hausting/bruk

Koyrekurs med hest

‘ Kurs i poalselaging - kurs 2 (pa Mo vgs)

Kompost og matjordlaget vart

or pamelding og meir informasjon sja:
'Kurs & studieturar” pa www.sjh.vgs.no og pa www.kompetansenavet.no.
a 0g gjerne kontakt pa tlf. pr. tlf. 57 63 26 50




